


AMABURGERS

DONATO
Pane al sesamo
Hamburger di Frisona 200 gr
Guanciale
Asiago
Raspadura
Asparagi
Salsa bernese

LAPO BURGER
Pan Brioches laccato
Hamburger di Frisona 200 gr
Bacon
Cheddar
Uovo all’occhio di bue
Insalata
Pomodori
Salsa Barbecue

GIULIO BURGER
Pane al sesamo
Hamburger di Frisona 200 gr
Formaggio blu di capra croccante
Cipolla rossa
Peperoni

BRANDO BURGER
Pan Brioches laccato
Hamburger di Frisona 200 gr
Bacon
Cheddar
Insalata
Pomodori

1 5

1 5

1 5

1 5

PINO BURGER
Pan Brioches laccato
Hamburger di Frisona 200 gr
Ananas grigliato
Guacamole
Bacon croccante
Burrata

SABINO BURGER
Pane al sesamo
Polpo grigliato
Burrata
Pomodorini confit
Spinacino
Pinoli

1 5

1 8



SOIA

UOVA

LATTE

LUPINI

PESCE

SESAMO

SEDANO

SENAPE

ARACHIDI

FRUTTA A
GUSCIO

CEREALI E
DERIVATI

ANIDRIDE
SOLFOROSA

CROSTACEI

MOLLUSCHI

SALSE E CONDIMENTI

LATTE, TOFU, SPAGHETTI

SEMI USATI PER IL PANE, ALCUNI TIPI DI FARINE

GAMBERI, SCAMPI, ARAGOSTE, GRANCHI, PAGURI E SIMILI

 PREPARATI PER ZUPPE, SALSE E CONCENTRATI VEGETALI

YOGURT, BISCOTTI E TORTE, GELATO E OGNI PRODOTTO O
ALIMENTO IN CUI VENGA INSERITO

ARROSTI, SALAMINI, FARINE E SIMILARI CHE LO CONTENGONO

TUTTI I PRODOTTI ALIMENTARI CHE SI COMPONGONO DI PESCE,
ANCHE SE IN MINIMA PARTE

CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA, CUORE, DATTERO DI
MARE, FASOLARO, GARAGOLO, LUMACHINO, COZZA, MURICE,
OSTRICA, PATELLA, TARTUFO DI MARE, TELLINA E VONGOLA

CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT, INCLUSI
IBRIDATI E DERIVATI

SNACK CONFEZIONATI, CREME E CONDIMENTI IN CUI VI SIA ANCHE
IN MINIMA PARTE

MAIONESE, FRITTATA, EMULSIONANTI, PASTA ALL’UOVO, BISCOTTI E
TORTE ANCHE SALATE, GELATI

CONSERVE DI PRODOTTI ITTICI, IN CIBI SOTT’ACETO, SOTT’OLIO E IN
SALAMOIA, NELLE MARMELLATE, NELL’ACETO, NEI FUNGHI SECCHI
E NELLE BIBITE ANALCOLICHE E SUCCHI DI FRUTTA
E SOLFITI 

MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIÙ, PISTACCHI

"allergeni alimentari" è il Regolamento Europeo 1169/2011. Questo è stato necessario, data l’importanza e la serietà
della questione, per sancire l’obbligo per ristoranti e locali che prevedono la somministrazione di alimenti e bevande,
di informare sempre i propri clienti circa gli allergeni utilizzati nella preparazione delle pietanze. Sempre secondo il
Regolamento Europeo, ad oggi gli allergeni alimentari riconosciuti e obbligatori da segnalare sono 14, nella tabella

che segue:

(Chiedi al Personale di Servizio)



+39 347 504 8825

Via Alessandro Manzoni, 34, 22071 Cadorago CO

@amabeefrestaurant


